
Scheda Tecnica
Nome prodotto

Codice interno 
Codice EAN
TMC
Ingredienti 
Imballo primario 
Imballo secondario 
Peso lordo
Peso Netto 
Confezioni per strato 
Strati per pallet 
Confezioni per pallet 
Pallet
Lotto

Conservazione e trasporto

CAPPERI IN SALAMOIA 
CAPOTES 9/10 
CAPPS10

912 Giorni
Capperi, acqua e sale
Fusto per alimento     

Kg 250
Kg 190
1
1
1
EPAL
Riportato sull’etichetta del 
fusto
Temperatura ambiente

Caratteristiche 
Microbiologiche

Origine 
Valori Nutrizionali 

OGM 

Dati di conservazione del 
prodotto

Allergeni

Consistenza  soda
Colore   tipico, verde striato
Sapore   tipico e intenso di capperi
Odore  caratteristico di cappero
Carica Microbica Totale        <10000 ufc/g
Lieviti e Muffe                <100 ufc/g
Coliformi/Enterobatteriace    ASSENTI
E.Coli ASSENTI
Bacillus Cereus                ASSENTE
S.Aureus ASSENTE
Listeria ASSENTE
Salmonella ASSENTE
Clostridium Perfringens      ASSENTE
Marocco
Valore energetico 22,6 kcal/94,8 kj
Proteine 3,4 g
Carboidrati 0,0 g
di cui zuccheri 0,0 g
Grassi 1,0 g
di cui acidi saturi 0,0 g
Sale 0,74 g
Il prodotto non contiene organismi geneticamente 
modificati
Prodotto chiuso  in luogo fresco ed asciutto
Prodotto aperto  a temperat. di refrigerazione
Durante il trasporto a temperatura ambiente
Assenti




